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4 Gange in Einem serviert g ,\} 1

E (Inklusive 1 Glas Homemade Lemonade) > ; By
11.30 - 15.00 Uhr b« :

/S

MONTAG | 25.03.24 18,50

Rote Bete Salat | Meerrettich %20

Zanderessenz | Estragon-Quarknocken 1212

oder Gemiiseessenz | Estragon-Quarknocken 2 *
Berliner Blutwurst | Domberger Brotknédel | Holunderkraut | BiersoRe 11151920
oder Domberger Brotknédel | Holunderkraut | BiersoRe 111519 2

Gestockte Milch | Himbeere *°

DIENSTAG | 26.03.2024 18,50
Gebackener griiner Spargel | Limettencreme 11151920

Barlauchschaum | Ingwerstroh ° 'l

Gerdstete Pasta | Aubergine | Parmesan *>1°

Schokoladenmousse | karamelisierte Mandeln 111922

MITTWOCH | 27.03.24 18,50
BOLLE’s Ricotta | geriebene Tomate | Basilikum *°

Tomatensuppe | Orange

Lachsforelle | WeiRbrotschaum | griine Erbse 1%1>1922

oder Krauterseitling | WeiRbrotschaum | griine Erbse 11922 =

Riblikuchen | Zimtsahne %1519

DONNERSTAG | 28.03.24 18,50
SuRkartoffelkroketten | Krautercreme *>1°

Lauchcremesuppe | gerdsteter Apfel 1°

Hahnchenkeule | ZitronensoRe | Paprikareis &%°

oder 60-Minuten Ei | Blattspinat | ZitronensoRe %819 ~ =

Salzkaramell | Milchm&dchen *°

FREITAG | 29.03.24 18,50
Marinierter Blumenkohl | eingelegter Brokkoli | Haselnusscreme %22

Sellerietee | Belper Knolle 1922

Kdénigsberger Klopse | Kartoffelstampf | KapernsoRe 11:1>1819,20

oder Gerdsteter Blumenkohl | Kartoffelstampf | KapernsoRe 1115181920
Moelleux au chocolat 11>1°
mit Homemade R SCICIE L I
3:' .’ &3 magazines 3.3 - os’.’
Lemonade 0,2 4 3.:% . i"i: .;.':
(OFERL: .k



