
 
  

 

 

 

„Geschmack braucht Zeit“ 

1553 gegründet und seit 2012 BIO-zertifiziert, widmet sich unser Gutshof Weng im idyllischen 

Amerang in Bayern der Aufzucht von alten, deutschen und inzwischen wenig verbreiteten Tierarten, 

wie dem Murnau Werdenfelser Rind, dem Bunten Bentheimer Schwein und dem Alpinen Steinschaf. 

Mit der Philosophie „Geschmack braucht Zeit“ zeichnet sich unser Gutshof durch eine mindestens 

doppelt so lange Haltungsdauer der Tiere und einer rein biologischen Bewirtschaftung aus. Ein hohes 

Tierwohl resultiert aus einer mehr als artgerechten Freilandhaltung auf über 30 Hektar Wiese. 

Wir freuen uns Ihnen unser Fleisch höchster Qualität mit feinster Marmorierung servieren zu dürfen 

– als einziges Restaurant deutschlandweit. 

 

BOLLE`S KLASSIKER 
 

 

  Caesar Salad   11,12,15,18,19,20 17 
  Romana | Croûtons | Confierte Tomaten | Parmesan  
     mit ausgelöster Keule vom Paderborner Landhuhn 23 
 
  Speck vom Bunten Bentheimer Schwein   11,15,19 21 
  Geröstetes Graubrot | Schüttelgurken | Dillcreme  
 

  Gnocchi   11,15,18,19,22 22 
  Spinat | Walnusssauce | Gorgonzola | Birne 
  

  Rinderfilet   200g   18,19,20,21 38  
  Ladies Cut    120g   18,19,20,21 31 
  Café de Paris Butter | Pommes Frites | Limonenseitling  
 

  Wiener Schnitzel   11,15,18,20  29,5 
  Kartoffelsalat | Radieschen | Zitrone 
 

  Tagliatelle    11,15,18,19,21  19 
  Rinderfiletspitzen | Kräuterseitling | Schnittlauch 
 

 
 



 
  

VORSPEISEN    EUR 
 

Sellerie Tee   18,19,21  13 
Confierter Sellerie | Schwarztee | Belper Knolle 
 

Löwenzahnsalat   15,18,19 13 
Roter Mangold | Pumpernickel | geröstetes Orangendressing 
 

Gebeizter Lachs   12,18,19 19,5 
Nori | Rote Bete | Enoki | Meerrettich 
 

Walnuss-Pâté   15,18,22                16 
Aprikose | Chicorée | Laugenchip | Johannisbeerdressing 

 
 

HAUPTGERICHTE 
 

Kichererbsen Chawanmushi   18,21,22,23 27 
Blumenkohl | Junge Erbse | Quinoa | Haselnuss   
 

Boddenzander von den „Müritzfischern“   11,12,18,19 31 
Junger Kohlrabi | Junge Karotte | Frankfurter Grüne Kräuter | Galette 
 

Brust vom Paderborner Landhuhn   15,18,19 29 
Fregola Sarda | Tomate | Artischocke | Grüner Pfeffer 
 

Geschmortes Werdenfelser Rind   18,19,23 33  
Süßkartoffel | Edamame | Soja-Zitrus-Jus 

 

DESSERT & KÄSE     
 

Crème Brûlée   11,19 9,5 
Tonkabohne | Lavendel | Beere 
     

Brombeermousse   11,15,19, 13 
Fichtennadel-Eis | Zimtsponge | gepuffter Honig-Dinkel 
 

Schokoladen Panna Cotta   15,18,19 13 
Erdbeere | Vanille Tapioka 
 

Langosch   11,15,19 16 
Trüffelcrème | Bergkäse | Traube 

 

 

3 GÄNGE - 56 EUR      4 GÄNGE - 64 EUR 


