ANNO 1553

GUTSHOF WENG

AMERANG

,Geschmack braucht Zeit”

1553 gegriindet und seit 2012 BlO-zertifiziert, widmet sich unser Gutshof Weng im idyllischen
Amerang in Bayern der Aufzucht von alten, deutschen und inzwischen wenig verbreiteten Tierarten,
wie dem Murnau Werdenfelser Rind, dem Bunten Bentheimer Schwein und dem Alpinen Steinschaf.

Mit der Philosophie ,Geschmack braucht Zeit” zeichnet sich unser Gutshof durch eine mindestens
doppelt so lange Haltungsdauer der Tiere und einer rein biologischen Bewirtschaftung aus. Ein hohes
Tierwohl resultiert aus einer mehr als artgerechten Freilandhaltung auf Giber 30 Hektar Wiese.

Wir freuen uns lhnen unser Fleisch hochster Qualitat mit feinster Marmorierung servieren zu diirfen
— als eines von zwei Restaurants deutschlandweit.

BOLLE'S KLASSIKER

Caesar Sa|ad 11,12,15,18,19,20,21 17
Roémersalat | CroGtons | Parmesan

mit gebratenem Paderborner Landhuhn 23
Schinken vom Bunten Bentheimer Schwein 111519 ) 21

Gerdstetes Domberger Brot | Schiittelgurken | Dillcreme ~ SUTSHOF WENG

Tatar vom Werdenfelser Rind 1115181920 ‘5*3““ 21
Gebackenes Eigelb | stiRe Senfcreme GUISHOE WENG
Gnocchi 1115181921 22

Gerostetes Paprika-Pesto | Basilikum | Ricotta

Rinderfilet 200 g 18192021 * iy Mena 4 EUR Aufpreis 38
Ladies Cut 120g 31
Café de Paris Butter | Pommes Frites | Rote Zwiebel | Zucchini

Wiener Schnitzel 1115181920 30
Kartoffelgurkensalat | Zitrone | Preiselbeeren

Tagliatelle 51921 " 19
Herzhaftes Rindfleischragout | Schnittlauch  curshor wexe

Créme Bralée 11 10
Pflaumenragout




DINNER MENU

suppe Maronensuppe 121 Y’

mit

W Birne Abate | Thymian

Ziegenfrischkase 151819
Kirbis | Feldsalat | Koriander

Gebeizter Lachs 1223
Nori | Rote Bete | Enoki

Sellerie-Carpaccio 8192122 Y
Apfel | Walnuss | Schwarzer Sellerie

Boddenzander von den Miiritzfischern 12181921
Butternusskirbis | Kernélschaum | Belper Knolle

Lackierte Entenbrust 15181921
Kartoffel-GrieBknddel | Curly Kale | Orangenjus

Geschmortes Werdenfelser Rind 281921 W
Tandori | WeiRe Bohne | Karotten von Rixmanns Hof  curssor wexg

Comté 1810
Triiffel | Traube | Liebstockel

Kirschmousse 181922
Zimteis | Schokolade

Blaubeer-Chia-Schnitte 11151922
Haselnusseis | Joghurt

3 GANGE - 56 EUR 4 GANGE - 68 EUR

WEINBEGLEITUNG VOM SOMMELIER GUNNAR TIETZ - 26 EUR | 32 EUR

Gern kénnen Sie auch Gerichte einzeln aus dem Meni wéahlen.

9 EUR

15 EUR

34 EUR

13 EUR



