
Geschma ck Geschma ck 
ist eine Fra ge ist eine Fra ge 
der Zeitder Zeit

AUS LIEBE ZUM GENUSS



Berlin HBF – 1.400m
Akademie der Künste – 2.450m
Kleiner Tiergarten – 100m
Bundeskanzleramt – 1.500m

Haus der Kulturen der Welt – 1.350m
AMERON Hotel ABION Spreebogen – 100m
Großer Tiergarten – 650m
Schloss Bellevue – 700m
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Straße der Erinnerung
Laternenmuseum
Schloss Bellevue
Sowjetisches Ehrenmal
Denkmal für die Ermordung der Juden
Pariser Platz
Bikini Berlin
Europa-Center / Wasserklops
Tauenzien / Ku-Damm

Spree Restaurant
Alt-Moabit 99
10559 Berlin

ZWEI RESTAURANTS IN PERFEKTER LAGE

gekochtegekochte
LeidenschaftLeidenschaft

Forum an der 
Museumsinsel 10
10117 Berlin



Von frischen Zutaten aus dem Umland bis 
zum eigenen Gutshof im ländlich bayri-
schen Weng. Unsere Zutaten stammen von 
Metzgern und Landwirten aus Brandenburg  
und Bayern, zu denen wir einen engen und 
persönlichen Kontakt pflegen.
Das Dieselhaus steht für  ehrliche Zutaten 
ohne Chichi! Ganz einfach gesagt: „Sehr 
gute bewusste Küche mit Herz und Leiden-
schaft“. 

Konsequ ent Konsequ ent 
re gionalre gional

Steve Großmann /  Küchenchef Dieselhaus

Forum an der Museumsinsel 10, 10117 Berlin

dieselhaus-berlin.de

Unser Herz schlägt für 
die Region. 



Im Carl&Sophie kochen wir mit der Saison 
und mit all dem, was in unserer Region 
wächst und gedeiht. Mit frischen Zutaten 
und bestem Fleisch vom eignen Gutshof 
aus dem ländlichen Weng in Bayern.
Wir setzen keine Grenzen und lieben span-
nende und immer wieder neue Speisen.  
Dabei genießen Sie mitten in Berlin einen 
einmalig ruhigen Ausblick auf die Spree. 

Schlemmen Schlemmen 
mit Spreeblickmit Spreeblick

Mar tin Höse /  Küchenchef Carl&Sophie

Alt-Moabit 99, 10559 Berlin

carlundsophie.de

Aromatisch & unbeschwert – 
gekocht direkt an der Spree.  



MIT HERZ UND AUS ÜBERZEUGUNG

Wenn!
Dann Weng.

Unser Ziel sind neue Wege in der Landwirtschaft: VomTierwohl 
durch artgerechte Haltung bis zu an unsere Gegebenheiten
angepasste Rassen, halten wir alte, vom Aussterben bedrohte 
Tierarten mit artgerechte Fütterung. Die Grundlage für unsere 
Tierhaltung sind eine schonende Bewirtschaftung durch den 
Verzicht auf jegliche Pflanzenschutzmittel und Kunstdünger.

Gespräche mit Köchen und Gourmets haben uns zu den alten, 
bedrohten Rassen zurückgeführt. Die Haltungsdauer ist bei 

Höchst mögliche Qualität mit 
jahrzehnte alter Prägung von 
unserem eigenen bäuerlichen 
Gutshof im bayrischen Weng. 

uns je nach Rasse doppelt bis viermal so lang wie üblich. Der 
Vorteil den Tieren mehr Zeit zu geben, wird durch eine höhere 
Qualität und besonderen Geschmack belohnt. 
Heute bewirtschaften wir auf dem Gutshof Weng eine Fläche 
von 34,4ha Weide.



MIT EINER PRISE HINGABE UND VIEL 

L eidenschaft
Gekocht 

Egal ob mitten in Berlin im Dieselhaus beim gepflegten Essen 
und einem frisch gezapften Traunsteiner Bier oder im Carl & 
Sophie, herausragend direkt an der Spree gelegen – wir sind 
mehr als leidenschaftliche Gastgeber und lieben es, unsere 
Gäste mit kulinarischen Köstlichkeiten zu verwöhnen. Gekocht 
wird täglich frisch mit Produkten aus der Region und von unse-
rem eigenen Gutshof in Weng-Amerang in Bayern. Ganz nach 
dem Motto wenn Fleisch, dann aus Weng!

WIR FREUEN UNS AUF IHREN BESUCH

@dieselhaus.berlin

@carlundsophieberlin

Forum an der Museumsinsel 10
10117 Berlin
dieselhaus-berlin.de

Tisch reservieren 
über OpenTable 

Tisch reservieren 
über OpenTable 

Spree Restaurant
Alt-Moabit 99, 10559 Berlin
carlundsophie.de



gutshofweng.de


